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8/10 Tartines

75 min

Jngaéclients

-100g de Laguiole AOP
-1 pain de campagne
-250g de pesto

-250g de tomates cerises
-200g de roquette

Prtpaaraiion
Coupez le pain en tranches d’environ un centimetre d’épais-

seur, faites-les griller au four sur une plague de cuisson ou
au grille-pain.

Coupez le Laguiole en fines tranches, et les tomates cerises
en deux.

Tartinez ensuite le pesto, ajoutez les tomates cerises, les
tranches de Laguiole et parsemez de roquette avant de
servir.

Vous pouvez mettre un léger filet d’huile d’olive sur votre

pain avant de le faire griller, cela lui apportera un go(t plus
prononcé.

Pour faire de fines tranches de Laguiole utilisez un
éplucheur.
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