ASSORTIMENT DE ROCAMADOUR
AUX EPICES

préparation Mettez un Rocamadour dans un ramequin,

5 minutes ajoutez-y I’épice de votre choix. Préparez
ainsi plusieurs variétés.

cuisson

3 minutes Passez les Rocamadour au four pendant

3 minutes a 180°C.
pour 4 personnes

4 Rocamadour Pendant ce temps, faites griller des tranches
Epices au choix : de pain.

Poivre

Cannelle Sortez du four et dégustez entre amis autour
Cumin d’un apéritif.

Miel

Paprika Moment convivial assuré.

Sirop d’érable






